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€®Domaine Vial Magneres, Gaby Vial 7 anys
Domaine Vial Magneres, Cuvée Bernard Saperas
Vermut Estones PX
<& Vermut De Muller
St Ginger
Llivins, vi de gel
@®Celler Xavier Clua, Vi dol¢ garnatxa

€@ Costers del Si9, Celistia blanc | negre
€ Estones Vins, Petites estones blanc 1 negre
Llopart, Rosé, Integral | Vitis
€ Vinyes d'Olivardots, Lilat i Groc d’Amfora
Domaine Vial Magneres, Petit couscourill
Délicate rosé
&®\Wanderer, Malbec
€ Chakana, Nuna Malbec
¥ Las Ninas, Carmenere-Syrah
Orchard Lane, Sauvignon blanc
€ Ahintoff coffee
McGregor, Chenin blanc
@®\Vento di Mare, nero d'avola
Domaine Guillaman
®Piantaferro, primitivo
Gerald Talmard, Chardonnay
Hans Baer, Gewurztraminer
Hans Baer, Riesling

<& Celler Xavier Clua, Sola d'en Pol
€ De Muller, Chardonnay, Muscat | Syrah

De Muller blanc
®De Muller negre
Llopart Most Xarel.lo




@ Costers del Si106, Celistia sel.leccio,
€@ Celler Xavier Clua, ll-lusidé blanc | negre
€ Estones Vins, Set Total Vida 1 Vine
Llopart, Brut Nature
&®Marco Abella, Loidana
&®McManis
Pedras Loiras

@ Celler Xavier Clua, Mil.lenium
Estones Vins, PX
Llopart, Leopardi | Microcosmos
&®Marco Abella, Mas Mallola
€ Two Hands Tenacity
€ Vinyes d'Olivardots, Blanc de Gresa 1 Gresa
€ Domaine Vial Magneres, Les Espérades | Armenn

Llopart
De Muller

Llopart Ex Vite | Llegat
@ Marco Abella, Olbia, Clos Abella i Roca Roja
Vinyes d'Olivardots, Vd'Carinyena
€®Domaine Vial Magneres, Al Tragou

Llopart, Rosé, Integral | Leopardi
@®Vinyes d'Olivardots, Gresa
®Marco Abella, Loidana blanc, negre, Mas Mallola
€ Domaine Vial Magneres, Les Espérades | Armenn

Rocarell 1 Set d'Oli Arbequina 100%
Celistia oli arbequina i1 Vinagre de Garnatxa 1 Riesling



CATALEG

SAINT GINGER

g
= SAINT GINGER , Alemanya
Licor de Gingebre originari d’'Hamburg.
Gingebre, llimona i alcohol organics 100% .
Sense conservants ni colorants.
ANl
S Toc picant amb notes dolces i afruitades.
GINGER Perfecte per a cocktails, digestius,

ST. PAULIS FEINSTER
INGWER LIQUEUR '
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GELISTIA
DO COSTERS DEL SI0

CELISTIA Blanc 70% Viogner 30% Macabeu

Net, fresc, alta intensitat aromatica i finor
d'aromes. Notes fruita d'os (préssec, albercoc) i
tropicals.

Fons floral.

En boca entrada suau, bona sensacid d'estructura i
complexitat.

CELISTIA Negre 70% Ull de llebre 30% Syrah

Cinc mesos roure america i frances 300Il. Gran
intensitat aromatica. Fruites vermelles i negres amb
notes torrades, fumades i vainilla de la bota.

En boca és fi i amable. Rodd, llaminer i retrogust
de fruita madura i torrefactes.

-

COSTERS DEL SI10 COSTERS DEL 5107 COSTERS DEL 510

CELISTIA Seleccié 70% Garnantxa negra 30% Syrah

Crianca nou mesos bota roure america i frances i .. .-
més de quinze en ampolla. Molta complexitat | CELIST[A 1 CELISTIA '? CELIST[A

N, e . N . ;“A:JM;, f/rf;ﬁ ﬂ P
aromatica en nas, fruita madura, regaléssia, notes s Eﬁﬁim _

de cafe, vainilla i balsamiques. - - _

Suau i vellutat en boca, tanins ben integrats.



ENTREVINS

ESTONES VINS
DO TERRA ALTA

PETITES ESTONES 1009% Garnatxa blanca
Aroma clarament afruitat: pera, poma, flors blanques, sobre fons anissat i notes de

fonoll.

Ampli en boca, fresc, expressiu, net i postgust llarg i mineral

Estones

Estones de Mishima VINE 809% Garnatxa blanca 20% Macabeu
Cupatge de 3 vins fermentats diferenment un d’ells 8 mesos en bota roure frances.

Complexe en aromes. Perfil afruitat, poma, fonoll i lleugerament balsamic sobre fons de
vainilla, cacao i fruita seca. Ampli en boca, subtil i postgust molt agradable.

ESTONES PX (Unic) 100% PX
Crianca amb mares 6 mesos en diposit d'inox. Nas: préssec, albercoc i raims amb fons
briox, mel i balsamics. Pas en boca gliceric, ampli, cremds, complex, llarg postgust

refrescant.

I — "

~— 1‘-[}1];{]“- see III' v
3 |5 V. R (. d
laVall del Pi i Pinyeres, al terme municipal de Bat¢

TERRA ALTA
Daccminecs dripes

PETITES ESTONES 90% Garnatxa Negra 10% Samso

Béta 3 mesos. Nas: Fruita vermella, maduixa, cirera, gerds amb
fonslleugerament especiat i torrefacte, notes pebre blanc, eucaliptus
ibalsamiques. Atac suau, fruita i fresc. Postgust amable

DO MONTSANT

Estones de Mishima SET TOTA LA VIDA
50% Gar 40% Syrah 10% Samsé

Garnatxa bdta roure francés i Samso roure america 7 mesos. Color
cirera. Aromes fruita vermella, rerafons balsamic i subtils notes de

crianca. Suau, equilibrat, amable

VERMUT PX 100% PX

Base de vi PX vinificat amb els seves mares.

Un any en diposit a sol i serena fins obtenir un vi oxidat. S'afegeix
alcohol, caramel, sucre i 10 botanics. Color caoba que recorda els
vermouthstradicionals. En boca és sec i amb un punt amarg, vermouth

NG gastronomic.

l.'stones

o S o !
i
| Estones de Mishima '
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CATALEG

GELLER XKAVIER CLUA
DO TERRA ALTA

SOLA D’EN POL Blanc. 90% Garnatxa blanca 10% Viogner

Aromes: fruits citrics, poma verda i pera. Vi fresc, lleuger i bona acidesa

SOLA D’EN POL Rosé 70% Garnatxa negra 30% Syrah

Aromes frescos de fruita amb notes florals. Bona densitat i un final net

SOLA D’EN POL Negre 60% Gar n 20% Syr 10% Merl 10% Cab Sa

Vi dinamic i fresc. Nas lleuger bouquet de flors i aromes a fruita.

MAS D'EN POL Negre 70% Garnatxa negra 30% Syrah

Color cirera. Aroma potent, madur amb fins matissos minerals.

Fina tanicitat, fons mineral i balsamic

MAS D'EN POL Blanc 65% Garnatxa 20% Chardonnay 15% Sauvignon blanc

Bona intensitat aromatica de notes citriques amb fruita dolca.

Entrada en boca neta i amb una bona densitat i textura. Persistent i fresc.

IL.LUSIO Garnatxa blanca 100%

Crianca de 4 mesos en diposit amb lies i remontatges. Aromes d’herba fresca, fruita blanca

i un punt de calidesa de llevat que recorda el pa calent. En boca, bona estructura.

IL.LUSIO Garnatxa negra i Garnatxa peluda

Monovarietal. Fusié Garnatxa fina i peluda. Maceracid, ferm. i malolactica i crianca de nou
mesos en foudre 5000I. de roure frances. Aromes fruita vermella amb notes especiades.

Tanins madurs. Molt expressiu. Fusta ben integrada.

MIL.LENIUM 65% Garnatxa 20% Cab Sav 15% Syrah

Boéta roure franceés 1 any i crianga en ampolla >1 any. Aromes concentrades
fruita vermella i negre, fons de compota i notes minerals. Carnés i bona amplitud des
del principi, fruita madura, notes balsamiques, tanicitat intensa, ben integrada.

Gran Vinari d'Or al millor Vi Catalunya

MIL.LENIUM Vi Dol¢ 100% Garnatxa

Garnatxa sobremadurada al cep. Verema novembre. Maceracié 30 dies.
Fermentacié controlada i de forma pausada i al 15% de vol es para.
Envelliment en béta nova roure francés 10 mesos. Crianca en ampolla 1 any.

Aroma potent, dolg, fons especiat i cremés. Untuds en boca, fruita, balsamic.

1 1 1A
L.\JF

El Sola d'en Pal

TEARA AL
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Mas d'en Pol

TERRA ALTA
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ENTREVINS

MARGO ABELLA
DOQ PRIORAT

LOIDANA BLANC
46% Picapoll, 30% Viogner, 12% Garnatxa blanca, 12% Macabeu

Vinitiacié per separat i fermentacié en bota de roure francés. Aroma intens de
fruita, flor blanca | mineral. En boca és intens, agradable i rodé. Postgust llarg i
vibrant.

LOIDANA
55% Carinyena 35% Garnatxa 10% Cab. Sauvignon

Fermentat en cubs de ciment i 10 mesos de crianca en botes de roure frances.

Aroma intens i amb notes silvestres. En boca maduixa, figa, salvia, romani i
notes de licorella, grafits i torrats pero amb final fresc i llaminer

MAS MALLOLA
70% Garnatxa 30% Carinyena

Fermentat en cubs de ciment i 14 mesos de crianca en botes de roure frances.
Minim de 9 mesos en ampolla. Aroma intens i madur. Gerd, nabiu i pruna,
cardamom, canyella, xocolata i torrats. Intens, sedds i fresc. Caracter molt
marcat per la pissarra, amb notes més fosques i profundes.

CLOS ABELLA
70% Carinyena 30% Garnatxa

Fermentat en cubs de ciment. Passa uns 18 mesos en botes de roure frances i
un minim de 18 mesos de repos a I'ampolla. Aroma fragant i complexe. Fruita
vermella fresca, farigola, pell de taronja, torrats, terra i grafit. Saboros, elegant
i molt llarg.

El vi més complexe del celler. Elaborat a partir de les vinyes més velles i de
més alcada buscant concentracié i acidesa que li permeti una llarga crianca.

OLBIA
48% Garnatxa blanca, 49% Viognier 3% Pedro Ximénes

Crianca de 6 mesos en bota de roure frances (50% del vi)

Notes de codony, flor de taronger, camamilla, pa torrat, carnéds, dens, llarg i
fresc. Complexitat i poténcia combinada amb frescor

ROCA ROJA
100% Garnatxa

Single Vineyard. Joia elaborada d'una terrassa amb vinyes d'alcada de més de
80 anys.18 mesos de crianca en béta de roure franceés i tres mesos d'amfora.

Aroma delicat, tocs de nabiu, maduixeta de bosc i romani. Caramel, taronja
confitada i torrats. Molta frescor i vivesa aromatica. Maduresa i fruita dolca.
Llarg i persistent.

LOIDANA
'RI

MARCO ABELLA

MARCO ABELL/
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CATALEG

VINYES D'OLIVARDOTS
DO EMPORDA

GROC D'AMFORA 45% Lledoner blanc 30% Lledoner roig 25% Macabeu

Vinyes velles de 80 anys, terrer format per codols, sorra i granit. 4-5 mesos d'amfora
7000-1000l.

Complex bouquet. Predominen notes florals, acompanyades de fruita blanca, fruita d'os i
fons mineral. En boca és rodd i untuds. Final fresc, citric i mineral . Punt anisat en
retrogust.

LILAT 60% Garnatxa 40% Syrah

Vinyes joves de 20 anys. Crianca de 6 mesos en béta de roure frances. Color
vermell violaci. Aromes de fruita vermella i negre. Cirera, mora, maduixa, violeta,
gerds i pell de taronja. En boca fresc, afruitat i subtils notes d'espeécies.

BLANC DE GRESA 50% Lledoner blanc 30% Lledoner roig 20% Samsé

Vinyes velles, de 120 anys. Les garnatxes fermentades i criades durant 8 mesos en bétes de
roure frances de 500I.,remogut de les lies i la carinyena blanca s’ha vinificat en inox amb les
seves lies. Complex bouquet d'aromes citriques, fruites d’os, i flors blanques. Notes
lleugeres de torrats, brioixos i un fons mineral calcari. En boca, entrada sedosa i untuosa,
amb un volum que creix al seu pas, acabant amb un llarg i fresc recorregut final.

GRESA EXPRESSIO 45% Lledoner 35% Samsé 20% Syrah

Sol franc-arends, granitic (Gresa) i Pissarra (mineralitat): Carinyenes velles amb
produccions maximes de 1 kg/cep. Fermentacioé en tines de inox i foudres de roure

frances. Envelliment de 15 mesos en bétes de roure frances i batonnage durant gran
part de la seva criancga.

Color cirera brillant. Aromes de cirera i pegadolca vermella sobre un fons de balsamics
frescos | mentolats acompanyats d'unes subtils aromes de fava de cacau i torrats.

En boca és intens, untuds, golds, voluminds, afruitat amb una acidesa marcada i amb un
tani avellotat, fresci llarg.

COL-LECCIO VARIETATS DE TERRER

Varietals de Terrer és la gamma de vins més alta que s’elabora al celler.

Una col-leccié composada per 8 vins, 8 monovarietals de varietats autoctones que busquen
'expressié a través dels diferents sols de 'Emporda. S’el.laboren en anys concrets, fent una seleccié
dels millors raims i parcel-les per donar la maxima qualitat i puresa varietal.

VDO 6 100% Carinyena blanca

Ceps de més de 110 anys sobre terrer al-luvial de codols, llims i sorra. Verema manual,

premaceracié en fred i maceracié pel-licular durant 24 hores. Fermentacié a baixa temperatura en
diposits d'inox amb les seves mares durant uns 8 mesos.

Color groc brillant. Aromes d’herbes mediterranies com el fonoll, notes citriques i tocs de fruita
tropical, especialment pinya madura, amb un rerefons mineral que recorda la pedra foguera.

En boca és ampli i harmonids, amb un gran equilibri entre acidesa i volum. Final llarg, marcat per
la mineralitat i un delicat punt sali.




ENTREVINS

LLOPART
CORPINAT i DO PENEDES

LLOPART BRUT NATURE Xarel-lo 45% Macabeu 35% Parellada 20%

Versatil i bona estructura. Més de 26 mesos crianca en ampolla.
Net, agradable, subtils notes afruitades i agradables matisos de crianca

LLOPART INTEGRAL BRUT NATURE Parell. 40% Chard. 309% Xarel.lo 30%

Maxima expressié de matisos varietals.> 18 mesos crianca.En boca fresc,
lleuger i suau. Aromes primaries de poma, préssec i pinya.

LLOPART LEOPARDI BRUT NATURE Xarel. 45% Macab. 409% Parellada 15%

Elegancia i finesa > 82 mesos crianca. Aroma complexa amb elegants notes
especiades. En boca sec, suau, sabords i amb exquisits tons de prolongat
envelliment. El.laboracié limitada 35.000 ampolles

LLOPART EX VITE BRUT NATURE 60% Xarel-lo 40% Macabeu

Exclusiu i unic. Més de 100 mesos de crianca. Vins de reserva en béta de
roure. Aroma potent i elegant, amb notes de fruits secs, torrats, balsamics i
fumats. En boca és ampli, profund i ple de matisos reductors, amb una
estructura marcada i una textura cremosa. Llarg postgust. 5.300 ampolles

LLOPART LLEGAT FAMILIAR 100% Xarel-lo

Vinya de Xarel-lo de 90 anys. Menys d'una hectarea de vinya que ens ofereix
uns raims amb caracter, concentracié aromatica i accentuat caracter mineral.
Crianca en rima durant més de 156 mesos; 13 anys. Coup de poignée cada 4
anys per potenciar el contacte entre el vi i les mares. Repos de més de 6
mesos al celler un cop desgorjat. El.laboracié limitada 937 ampolles.

LLOPART ROSE BRUT 60%Monastrell | 20%Garnatxa 20% Pinot Noir

Saborés i versatil. Més de 18 mesos de crianca. Aroma afruitada predominen
fruits del bosc, poma vermella, mentolats. Entrada potent i bona estructura,

llarg postgust.

LLOPART MICROCOSMOS BRUT NATURE 85% Pinot Noir 15%Monastrel!

Sofisticat> 24 mesos crianca en ampolla. Aromes molt complexes, tons de
fruits vermells amb matisos de torrats. Harmonids, ampli i elegant. Postgust
llarg i cremos

LLOPART VITIS 60% Xarel.lo 30% Subirat Parent 10% Muscat

Aromes de fruita blanca, citrics, préssecs, flor de taronger, fons d'ametlles,
final records anisatsdel Xarel-lo. En boca vi suau, fresc i agradable.

LLOPART MOST FLOR XAREL-LO 100% Xarel.lo

En boca entrada dolca, final untuds i llaminer. Ideal per foies i formatges,
pastisseria i dolcos. Col-laboracié amb la Fundacié Amics Joan Petit.

BRUT NATURE
RESERVA =

RI

XoAR B LSS
LLEGAT FAMILIAR
Un bomenatge als nostres pares,

la Jacinta i el Pere
2

ENOTECA FAMILIAR DE 880 AMPOLLES

LY & 1
)

Py \
FadA
Ry
]?ﬁ
.':--"

R
Y

[LOPART

E .M\CRO(TOSMOS :

Y 1OPART

Most Flor
Yardbl

X

ILOPART




e

PETIT COUSCOURIL 90% Garnatxa gris 10% Garnatxa blanca.

Vinyes de 40 anys en terrasses sobre la costa. Verema manual. Terra de pissarres en
descomposicio. Cuves d'Inox amb 10 mesos en les seves lies.

Aromes subtils de flors blanques, i caracter mineral de la garnatxa gris en boca. Caracter
maritim amb notes iodades i final delicat.

LES ESPERADES 65% Garnatxa negra 15% Syrah 10% Carinyena 10% Monastrell

Vinyes de 70 anys en terrasses. Verema manual, envelliment amb lies en disposit inox i
després en barriques.

Complexitat aromatica, finesa, frescor i elegancia . Aromes a fruita madura i especies dol
En boca bona estructura, molt agradabe i llarg.

ARMENN 60% Garnatxa Gris 40% Garnatxa blanca

Vinyes en terrasses amb una mitjana de 70 anys. Fermentacié en diposits en forma d'ou i
crianca en barriques.

La garnatxa gris ens aporta greixossitat , especies i fruita. La garnatxa blanca completa
'assemblatge aportant vivacitat, aromes i I'arrodoneix. Complexitat aromatica, Notes florals,
salines, de fruits secs. En boca sedositat, persistent i agradable.

GABY VIAL 7 ANS D'AGE 70% Garnatxa negra, 30% Garnatxa gris

Envelliment en medi oxidatiu en bdtes i assemblatge de varies anyades amb una
mitjana d'edat de 7 anys. Conserva la fruita de la Garnatxa amb lleugeres notes de o,
figa i nous. Combina a la perfeccié amb postres de xocolates i també acompanyant oo
plats de estotats o civets de senglar, cabirol.. o per aperitiu.

L rd Herriot F-66650 Bonyuly-sur-Mer FRAR
0 NAEL - DESSERT W - #000CT OF FRANCE = CONIARS. &

CUVEE BERNARD SAPERAS 80% Garnatxa blanca, 20% Garnatxa Gris

Terroir de pissarres en descomposicio .Vinyes en terrasses amb una mitjana de 70
anys. Parceles repartides sobre la franja litoral de Banyuls-sur-Mer Poda manual de
raims ben madurats.

Vinificacié : fermentacié en cuves inox. Crianca métode solera en barriques. Vi de
color ambre amb reflexes acuirats. Aromes de nous, avellanes torrefactes, tabac, cafe,
taronja confitada,..

Molt llarg i complexe. Primer banyuls elaborat en blanc.

AL TRAGOU. TRES VIEUX RANCI

75% Garnatxa negra, 20% Garnatxa Gris, 5 % Carinyena

Terroir de pissarres en descomposicio .Vinyes en terrasses amb una mitjana de 70

anys, de tres parceles historiques de la propietat. Crianca duant més de 20 anys en
botes de més de 70 anys.

Bon equilibri i llarg en boca. Complexitat extraordinaria. Bonic color caoba, viu i amb
aromes de fruita d’os, cafe, anous..

Vi de meditacié amb un temps de guarda infinit.



ENTREVINS
DE MULLER

MONOVARIETALS, DO TARRAGONA
Chardonnay 100% Chardonnay

Fermenta en bota durant dos mesos amb les seves propies
mares. Notes citrigues i vainilla .Textura cremosa, acideca

mitjana-alta,de poma, rebosteria,..

MUSCAT 100% Muscat

Expressiu amb aromes a flors blanques i fruites tropicals. Gust
afruitati floral. Acidesa equilibrada. Moderat grau alcoholic,

versatil.

SYRAH 100% Syrah

Crianca de 3 mesos den béta. Color vermell violeta, notes a
fruits vermells frescos, violetes i notes de menta. Sabors de

fruita, especies dolces, final fresc.

DE MULLER

MERLOT 100% Merlot

Seleccié de diferents finques, 12 mesos en bota . Color
vermell rubi. Aromes a fruits del bosc, herbes aromatiques,
tocs de vainilla. En boca trobem gerds, nabiu, espécies i

tanins.

VINS ESCUMOSOS

MAS D'EN VALLS BRUT NATURE
55% Macabeu, 35% Chardonnay, 10% Parellada

Textura cremosas en boca, acidesa mitjana, gust de pomes, Ilima i flors.

VINS SENSE ALCOHOL
NIMESIS BLANC 0,0 % Alcohol

Fresc i lleuger, notes citriques, pera, pressec i un toc fruita tropical

NIMESIS NEGRE 0,0 % Alcohol

Lleuger, tanins suaus i gust delicat de fruita vermella.

VI DE MISA 50% Garnatxa blanca , 50% Macabeu

Aquest vi s’elabora seguint les prescripcions de la Sagrada Congregacio
Romana i des del 1883 té doncs el Certitficat Eclesiastic. Els raims vénen de les
part soleiada de la finca , raim amb alt contingut en sucre i es fa criat en
soleres estatiques. Sensacié dolca amb notes d’envelliment.

VERMOUTHS

IRIS BLANC. Aroma suave de fruita confitada i vainilla . Dolc, suau, sedds i citric
IRIS ROSE. Aroma suau de maduixa, caramel. fresc i toc dolcenc

IRIS DOBLE VERMELL. Aromes suaus , perfumat, herbaci i notes caramelitzades



CATALEG
VINS DEL MON BLANCS

ORCHARD LANE MARLBOROUGH, New Zealand 100% Sauvignon Blanc

Elaborat amb raims procedents de Wairau Valley. Acidesa refrescant amb intenses
aromes de fruita de la passié i aranja. En boca notes de grosella blanca, herba
acabada de tallar i una final mineral.Caracter lleuger, suau, pur i envolvent pero amb
una magnifica intensitat aromatica.

Maridatges: Tartar de salmd, sardines, peix fregit, paella, bacalla, risotto

MCGREGOR ROBERTSON, Sudafrica 100% Chenin Blanc

Vinyes velles amb baix rendiment a |'area de Overberg. Es vinifica amb les seves lies.
Perfil intens, fresc i aromatic molt equilibrat amb un toc mineral. Aromes de poma
amb mel, codony. En boca sensacions de fruita dolca i canella. Final ampli i fresc.

Maridatges: Aperitiu, amanides, formatges frescs, verdures a la planxa, marisc i peix a
la graella.

DOMAINE GUILLAMAN, Gascoha, Franca Colombard Sauvignon Blanc

Sols argil-localcaris de la zona de Armagnac, Gascona. De color groc pal.lid. Molt
aromatic al nas, desbordants sensacions de fruita blanca i flors. Aranja, fruites
exotiques, préssec. Fresc, equilibrat i sabords. Només 11%vol.

Perfecte per Aperitiu, amanides, bacalla, ostres, formatges tous, risotto de verdures.

GERALD TALMARD, MACON-CHARDONNAY, Bourgogne, Franca 100% Chardonay

Vinyes amb terres argilocalcaries de Chardonnay, poble com |'origen geografic de la
varietat Palit amb aromes a poma, llimona i un toc sali. En boca hi ha notes de flors
blanques i citrics. Final llarg amb subtil mineralitat.

Maridatge : Aperitiu. Peixos, carns blanques, arrosos

HANS BAER, Alemanya 100% Riesling

Vinyes de més de 30 anys. Verema manual. Vinificacié Inox amb lies durant 4 mesos.

Jove i fresc amb aromes afruitades de préssec blanc, pruna, tocs de llima i de kiwi
fresc. Toc de sucre residual. Bona vivacitat i final sec.

Maridatges: Aperitiu. Peix blanc, marisc, carns blanques i choucroute.

HANS BAER RHEINHESSEN, Alemanya 100% Gewiirztraminer

Nas atractiu, amb aromes intenses pero delicades. Destaquen les fruites exotiques, els
petals de rosa, notes especiades de gingebre i pebre vermell, i records de citrics
dolcos com la pell de taronja confitada. En boca entra fresca i fina, amb bona amplitud
| concentracio sense resultar pesat. Final suau i melds.

Maridatges: aperitius, cuina especiada —com curris—, fumats i amanides de contrast.

PEDRAS LOIRAS, Espanya 100% Alvarinho

Vinyes de 40 anys. Crianca de 6 mesos 15% en boéta de roure i la resta en diposit.
Aromes a fruita fresca, fons sali i de flors blanques. Projecte personal de I'enoleg
Marcos Lojo.
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LA DELICATE ROSE, Languedoc

Garnatxa i Cinsault. Clima mediterrani . LLeugera maceracié pelicular en fred .

Color rosat palit amb reflexes violacis. Nas i aroma de fruita ( nectarines, granades,
taronja sanguinea ) Vi rodd , agradable i ampli en boca.

Maridatges: Aperitiu, amanides, peixos blaus, carn blanques, formatges tous,.. B

CHAKANA NUNA, Argentina 100% Malbec

Vinyes situades a la Finca Nuna, Vall de Uco a 980 m. Fermentacié espontania amb llevats indigenes.

Color vermell violaci i de profunditat mitjana. Al nas expressa una explosié de fruita vermella i negra
amb tocs florals. En boca és molt sabords i se sent la seva fresca acidesa natural. Desborda la seva

fruita vermella sucosa .

Vi organic , biodinamic i vega.

Maridatges: Carn a la brasa. Sardines marinades. Conill rostit, risotto,..

THE WANDERER, Argentina 95% Malbec 5% Cabernet Franc

Vinyes de més de 45 anys a 650 m d’alcada , als peus dels Andes, a la regié de San Juan.
Maceracid, fermentacid, remuntatges i crianca en bétes durant uns tres mesos.

Vi elegant i complexe. Notes a violetes, prunes, fuits vermells i aromes torrats, cafe,
vainilla. En boca tanins suaus i el cabernet li aporta un toc de frescura.

Maridatges: Carns vermelles , estofats amb herbes aromatiques ,rostits,..
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LAS NINAS MAPUCHE, Colchagua, Chile Carmenére - Syrah,

Vinyes de més de 15 anys. Es fa una seleccioé previa de qualitat de raim i es prefermenta en fred Ao

L

durant 10 dies. Llevats autoctons i durant la maceracié es fan remuntats diaris. LAY
Color porpra intens i en nas és intens amb records de fruita negra, moka i herbes aromatiques. r-ﬂll:lr
En boca aromes de cirera negra i xocolata amarga, especies .. Ampli i voluptuds, dens pero -
(LRMENERE-3
sense ser carregant. | ,-.
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Sabords i ampli final. Maridatges: Cabrit rostit. Estofats al vi. Formatges semi curats. Aus
rostides. Civets,...
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TWO HANDS TENACITY, South Australia 100% Shiraz

Shiraz procedent de vinyes velles a McLaren Val . Collita manual.

Maceracié previa en fred, fermentacié alcoholica a temperatura controlada i

posterior malolactica en bota seguit de crianga en les mateixes 12 i 18 mesos.
Fragancia elegant . Notes sucoses de fruites vermelles i negres, matisos especiats i
pebre negre, fruita fresca i sucosa, subtils notes de xocolata i especies, tanins de gra

fi i un llarg final.

TENACITY

Maridatges: Cua de bou, cervol guisat , cuixa de xai |




CATALEG

McMANIS, Petite Sirah, California, USA 100% Petite Sirah

Procedent de vinyes de l'interior de San Joaquin. Un 30% del vi ha passat
uns 14 mesos en béta americana.

Color intens i aromes de fruita vermella molt madura —groselles, mores i
nabius— amb notes especiades de canyella, vainilla, clau i torrats.
En boca és seductor, ample i llaminer.

Maridatges: cuina tex-mex, costelles amb salsa i carns a la brasa.

AHINTOF COFFEE, Wellington, Sudafrica 100% Pinotage

Pinotage procedent de vinyes sobre sols de pissarra. Després del premsat
es fa una maceracié en fred i una crianca en béta.

En nas destaquen notes de café, xocolata negra i fruits secs torrats, amb
records de pruna i nabius madurs. Molt balsamic, amb tocs de menta,
tanins suaus i un final cremdés, llarg i llaminer.

Maridatges: carns amb salsa, carns a la brasa i postres de xocolata.

VENTO DI MARE, IGT Sicilia, Italia 100%Nero d"Avola

Una tercera part del vi fa una crianca de 4 mesos en bota, el temps just per

aportar estructura sense perdre frescor.

Vermell intens amb reflexos porpres. Aromes elegants de pruna pansida,
especies i fruita negra com nabius i cireres. En boca mostra tanins rodons,

un perfil harmonic i equilibrat, amb un final agradable, gliceric i de tanins
suaus.

Maridatges: Amanides, pizza, patés, formatges, pasta i embotits.

PIANTAFERRO, IGT Puglia 100% primitivo

Vi molt aromatic, amb notes de confitura de pruna, grosella i tocs especiats

de pebre negre i romani. En boca té cos, és carnds i persistent, amb
records de pruna al licor, fumats i violeta. El final deixa notes de romani,
especies i ametlla torrada.

Maridatges: carns a la brasa, caca, tonyina, pizza i pasta
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SET D'OLI
MOLI D’OLI ALT CAMP, TARRAGONA

OLI ROCARELL 100% Arbequina

Oli Premium. Oli d’oliva verge extra. Rodé, equilibrat, de sabor suau i
amb matis afruitat en nas i boca.

Ampolla 500 ml. (6 unitats)
Ampolla 250 ml (12 unitats)
Monodosis Oli 20 ml.(240 unitats)

OLI SET D'OLI ECOLOGIC 100% Arbequina

Oli d'autor. Oli d’'oliva verge extra.

De gust afruitat d’'oliva i altres fruites com poma, platan i ametlla,
tomaquet, amb un matis de dolcor i absencia d’amargor i picantor.

Altres monovarietats: 100%Picual, 100%Hojiblanca i 100%Cornicabra

Ampolla 500 ml. (6 unitats)

GARRAFES OLI ROCARELL 100% Arbequina

Oli Premium. Rodd, equilibrat, de sabor suau i amb matis
afruitat en nas i boca.

Garrafes 5l. ( 3 unitats)

ESTOIG REGAL OLI ECOLOGIC

4 ampolles de 4 monovarietals de 250 ml Arbequina,
Hojiblanca, Picual i Cornicabra

1 got de cata d’oli i fitxes per aprendre i sorprendre

GELISTIA
LLEIDA

CELISTIA 100% Arbequina

Oli d’oliva verge extra. Afruitat i equilibrat. Olives de la i
propietat. Ampolla 500 ml. (12 unitats)

¥

Vinagre de vi 100% Garnatxa CELISTIA

U ARBEQUINA

Vinagre balsamic, elaborat amb raim de la propia finca i
envellit en béta de roure Ampolla 500 ml. (12 unitats)

Vinagre agredol¢ de Riesling.

Producte gastronomic premium, elaborat a partir de vi Riesling i envellit en bota durant 12
Mesos

Es pot fer un conjunt exclusiu amb I'Oli i el Vinagre presentats en un suport de fusta.

Ampolla 500 ml. (12 unitats)



Celia Almirall

tel +376.367.055

celia@entrevins.ad
www.entrevins.ad
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